


Nos Blancs : Verre 75CL

e Chardonnay La Torre, Puglia 55€  28€
(Puglia — Italie) Cépage : Chardonnay
Un nez qui s’ouvre sur des parfums structurés de vanille et de fruits mirs. Bien structuré, harmonieux et
persistant, au godt délicat.

e Vermentino Nuraghe 6€  30€
(Sardaigne — Italie) Cépage : Vermentino
Le bouquet de ce vin est captivant ! Note de citron et ardmes de la méditerranée. Belle robe, sec avec une
finale pleine de saveurs.

e Errazuriz Estate Sauvignon Blanc 6,5€ 32€
(Aconcagua - Chili) Cépage : Sauvignon blanc
Consistant au nez, Aromes de mandarine, fruits tropicaux.et des notes d’herbes... Un vin rafraichissant,
belle profondeur et persistance.

e ART.TERRA 32€
(Alentejo — Portugal) Cépages : Antdo Vaz, Encruzado, Verdelho
Ardmes complexes de fruits tropicauxet de fleurs blanches. Une belle harmonie et une finale longue et
équilibrée.

e ENATE Chardonnay 234 38€
(Somontano — Espagne) Cépage : Chardonnay
Arbmes variétaux complexe et intense a la pomme verte, a la péche, au fenouil et aux fruits exotiques sur
u fond minéral discret.

o Gavi Di Gavi 39¢€
(Alba — Italie) Cépage : Cortese
Nez ample au bouquet intense de fleurs, de vanille, de citronnier et de pommes. Elégant et équilibré.

e Sauvignon blanc Earth Garden Villa Maria 8€ 39€
(Marlborough— New Zealand) Cépage : Sauvignon blanc
Superbe, belle puissance aromatique et désaltérant. Au nez : citron vert et pamplemousse. Belle fraicheur
en bouche faisant ressortir la citronnelle et le fruit de la passion.

o Petit Chablis Brocard Jean-Marc 45€
(Bourgogne — France) Cépages : Chardonnay
Note de citron vert, pamplemousse, fruit de la passion. Un vin gourmand, énergique avec une belle
persistance...

e Quincy — Les Niorles 49€
(Champagne — France) Cépage : Sauvignon Blanc
Ce vin nous frappe par sa fraicheur et sa pureté. Ses notes d’agrumes nous laissent une sensation
incomparable. Il offre une structure bien équilibrée et une subtile vivacité.



Nos Rouges : Verre 75CL

Negroamaro La Torre 55€ 28€
(Puglia — Italie) Cépage : Negroamaro
Il a un parfum intense et un godt tannique légerement sec.

Portal Da Cal¢ada 6€ 30€
(Douro — Portugal) Cépages : Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz
Avec ses aromes de fruits rouges et ses notes d’épices, ce vin nous montre I’équilibre et I’élégance.

Everton Shiraz Brown Brothers 32€
(Australie) Cépage : Syrah = Shiraz

Le nez a des notes de prune et de moka tandis que la bouche est moyennement corsée avec des saveurs de
fruits noirs et juteux et une douce épice de poivre noir. Ce vin est souple et équilibré.

Bestial GRRR INACHE 33€
(Pays d’OC - France) Cépage : Grenache noir

Un vin que I’on a envie de croquer a pleine dent, il vous fera grogner de plaisir ! Magnifiques arémes de
framboises et de fraises des bois avec une touche de cassis. Ce vin est rond, ample et frais.

Trés belles notes épicées avec une touche de chocolat 1égérement vanillé.

Primitivo di Manduria 7€ 34€
(Puglia — Italie) Cépage : Primitivo Manduria

Ce vin est fruité et velouté avec des notes de fruits noirs et d’épices. La bouche est équilibrée, ronde et
élégante. Une trés belle structure avec une forte persistance gustative et olfactive.

Chéateau Lescalle Supérieur 35€
(Bordeaux — France) Cépages : Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot.

Le nez sent les fruits rouges, le poivron et des fruits a noyaux puis vient la vanille. Le repos produit un
bouquet subtil complexe ou se mélent aux fruits murs des épices et du bois et la finale devient soyeuse...

Rioja Crianza — Real Agrado 37€
(Rioja — Espagne) Cépages : 50% Grenache, 50% Tempranillo
Il présente des notes vanillées et de fruits noirs mdrs. Un élevage maitrisé qui préserve le fruité originel.

Curious Donkey 38€
(Puglia — Italie) Cépages : Susumaniello

SUSUMANIELLO est un ancien cépage Bouquet de mdres, baies noires et légere touche épiceées.

Ce vin est corsé avec une structure souple et puissante.

Domaine Bousquet 38€
(Mendoza — Argentine) Cépages : 85% Malbec, 5% Merlot, 5% Cabernet Sauvignon, 5% Syrah

Avec son arbme riche, son acidité vive, ses saveurs de prune et de bruyére, ce Réserve Malbec est livré
avec une touche d’élégence et une touche de chéne.

Raimonda Barbera d’Alba 39€
(Serralunga d’Alba — Italie) Cépage : Barbera

Le nez est plutdt intense et caractéristique, a la fois floral et fruité avec des notes de bois, d’épices et de
vanille. La bouche est pleine, persistante, agréablement séche et veloutee.



Nos Rouges d’exception :

Lirac - Le Petit Prince — Ogier 42€
(Rhdne — France) Cépages : 60% Grenache, 35% Syrah, 5% Mourvede

Au nez, on découvre un panier de fruits noirs avec une pointe de réglisse en tanins soyeux typique des
sols de safres dont il provient. Ce vin est d’une grande délicatesse.

Max Reserva — Errazuriz — Carmenere 45€
(Aconcagua — Chili) Cépages : 90% Carmenere, 10% Syrah

Il offre un bouquet de fruits, d’épices, d’olives noires, de café et de chocolat. Cet ensemble complexe
glisse en bouche grace aux tanins tres velouté.

Chateau Lafitte — Héritage 95€
(Bordeaux — France) Cépages : 75% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon

Sur ses arbmes de cerises noires accompagnées de notes d’épices orientales et de tabac blond, ce vin est a
la fois charnu, charmeur et d’une grande longueur. Une perle !

Nos Rouges Frais : Verre 75CL

Tarrango Brown Brother (frais) 6,5€  32€
(Mystic Park — Australie) Cépages : Tarrango

Le Tarrango est un cépage unique crée a partir du cépage rouge Touriga et du cépage blanc Sutana.
Ardmes relevés de baies fraiches, de cerises et un soupson d’épices. C’est un vin rafraichissant sur une
finale séche délicate.

Le Clos — Saint Nicolas de Bourgueil (Frais) 7,5€  36€
(Loire — France) Cépage : Cabernet Franc

Ce vin se golte bien dans sa jeunesse pour se régaler avec son fruit et ses tanins bien mars. Attaque
franche, beaucoupnde fruits, ses tanins sont fondus. Facile a boire.

Pinot Noir Villa Maria Earth Garden (Frais) 49€
(Marlborough — Nouvelle Zélande) Cépage : Pinot Noir

Ce vin est envoutant par ses ardmes de mares et de myrtilles avec une touche florale. La bouche souple
aux tanins fins dévoile un parfum de cacao, de terre humide sur une légere fumée ou grillée.

N’hésitez pas a consultez nos vins en suggestion...



Nos Rosés : Verre 75CL

e « Le Gris » Les Croisiéeres 55€ 28€

(Pays d’OC — France) Cépages : 70% Cabernet, 30% Carignan
Nez complexe aux notes d’orange et arémes de péches blanches et abricots. Bouche tout en équilibre et
longue finale mentholée.

o « Insolence » Estandon 6€  30€
(Provence — France) Cépage : Grenache, Syrah
L’exubérance et la gourmandise a partager entre amis. ..
La bouche est insolente, suave, gourmande puis s’abandonne avec fraicheur et équilibre.
Existe également en version Magnum : 55€

e « Bosco del Merlo » Pinot Grigio 6,5€  32€
(Veneto — Italie) Cépages :
Le nez rappelle la poire Williams, les fleurs séchées et la fraise des bois.
En bouche, il est sec, savoureux et trés équilibré.

Nos Bulles : Verre 75CL

e Lambrusco Donelli 5€  25€
(Romagna - Italie) Cépages : 60% Lambrusco Marani, 30% Lambrusco Salamino, 10% Ancellotta
Ce rouge mi-doux pétillant a un godt vif et harmonieux, persistant et vineux aux parfums de fraise.

o Cava Rigol 6,5€ 32€
(Cava — Espagne) Cépages : 60% Xarel-Lo, 30% Macabeo, 10% Parellada
Méthode traditionnelle. Avec ses fines bulles, ce cava frais et net nous offre un bel équilibre entre les
sensations de douceurs et d’acidités.

e Prosecco Rosé Bosco Del Merlo 7,5€  45€
(Veneto — Italie) Cepages : 85% Glera, 15% Pinot Nero
La couleur estrose clair brillant, avec un perlage fin et persistant. Le godt est frais et floral, avec une
explosion de fraicheur et un beau corps sur le palais grace a ses notes fruitées et florales.

o Champagne Tattinger 95€
(Reims — France) Cépages : 60% Pinot Noir et Pinot Meunier, 40% Chardonnay
Ce champagne tres equilibre dont la qualité est d’une constance absolue.
Sa robe est brillante et ses bulles sont fines. Le nez est tres expressif et ouvert, ¢ la fois fruité et brioché.
Il exhale des arémes de péche, de fleurs blanches et de gousse de vanille. L’attaque est vive et fraiche.
A déguster a tout instant !

N’hésitez pas a demander de plus amples informations sur nos millésimes.



